ST gy,

aus dem Chiemgau

Kaspressknodel mit Anderlbaver Schafskase |

Zutaten: Zubereitung:

4 entrindete Semmeln in kleine Wirfel schneiden und in eine Schiissel geben
100 g fein geschn. Bauchspeck (optional) in einer Pfanne auslassen

1 Zwiebel, fein geschnitten mit anschwitzen

2 Eier, 1 EL Petersilie gehackt
130 g Schafskase, kleinwiirfelig

150 ml Milch Zwiebel, Eier, Petersilie, Kdse und Milch zum Knédelbrot
geben, bis eine kompakte Knddelmasse entsteht

Salz, Pfeffer, Muskatnuss abschmecken

Kleine Knddel formen und flach driicken

etwas Ol beidseitig goldgelb braten — auf ein Backblech legen

und bei 180°C noch ca. 5 Minuten ins Rohr schieben.

Dazu passt Suppe oder Salat.



